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WOCHE 29.04.2019 BIS 05.05.2019 

 

 

   

M
O
N
T
A
G 

Schweinskopfsülze1,2,7,12  

mit Remouladensauce4,12,51,54,61 

 Bratkartoffeln und einer Gurkenbeilage12,61  

Frischobst 

Aus unserer Frischetheke: 

Frische Salate der Saison  

mit gebacken Mozzarellasticks 51,52,58,G1

und Honig-Senf-Dressing 52,54,57,58,61

Frischobst 

D
IE
N
S
T
A
G 

Frische Hähnchenschenkel mit Erbsen und 
Möhren und Dampfkartoffeln  

Aprikosenkompott 

Kirsch-Topfenknödel 12,51,52,54,58,G1

mit Vanille-Zimt-Sauce12,52,58

 Aprikosenkompott 

M
IT
T
W
O
C
H 

Burgunderbraten vom Schwein1,2  

in Weinhändlersauce51,63,G1 Kaisergemüse52,58  

mit Butterkartoffeln52,58  

Bayerisch Creme12,52,58 

Gebratene Kartoffelnocken 51,54,G1

in Salbeisauce51,52,58,G1,G5  

mit geschmorten Kirschtomaten 

Bayerische Creme 12,52,58 

D
O
N
N
E
R
ST
A
G 

Eier-Omelette52,54,57,58 

auf cremigem Rahmspinat 51,52,58,61,G1 

mit Butterkartoffeln52,58 

Schokopudding 52,58 

Aus unserer Frischetheke  

Frische Salate der Saison 

 mit Hirtenkäse und Oliven52,58 und Butter-
milchdressing52,54,58  

Schokopudding52,58 

F
R
EI
T
A
G 

Aalrauch-Matjes1,3,55 

mit Sylter Sauce2,6,12,52,54,58,61 

Brechbohnen12,61 und Drillingen 

 Stratiatellapudding52,57,58 

Maultaschen-Gemüsepfanne 51,54,60

mit Schnittlauchsauce51,52,58,G1,G5 

dazu ein gemischter Salat Joghurtdres-
sing52,54,58 Stratiatellapudding52,57,58

S
A
M
S
T

Bergische Kartoffelsuppe mit Wursteinlage 

Froop Joghurt 

veg.Bergische Kartoffelsuppe 

Froop Joghurt 

 Weihnachten 

22.12. - 28.12.2025 

 

 

 

Aus unserer Frischetheke 

Frische Salate der Saison 

mit mariniertem Hirtenkäse 

und Thousand Island Dressing 

Milchreis 

 

Großes Bauernrösti 

mit Waldpilzen 

Salatbouquet 

Mokkapudding 

 

 

Kohlrabi– Kartoffeltopf 

Panna Cotta Creme 

 

 

Maronencremesuppe 

Grüne Bandnudeln 

mit karamellisierten Walnüssen 

in Gorgonzolasauce 

Bratapfeleis 

 

 

Flädlesuppe 

Wildlachsfilet 

auf Basilikumsauce mit Mandelbrokkoli 

und Butterkartoffeln 

Lebkuchen Mousse 

 

Vegetarischer Gemüsesuppentopf 

Joghurtspeise  

 

 

Tomatensuppe 

Panierte Fischroulade mit Brokkoli 

Gemüse– Kräutersauce 

Dampfkartoffeln 

Eisdessert 

 

01mit Farbstoff, (02) mit Konservierungsstoff oder konserviert, (03) mit Antioxidationsmittel, (04) mit Geschmacksverstärker, (05) 
geschwefelt, (06) geschwärzt, (07) gewachst, (08) mit Phosphat, (09) mit Süßungsmittel, (10) mit einer Zuckerart und Süßungsmittel, 
(11) enthält eine Phenylalaninquelle, (12) kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken, (13) coffeinhaltig, (14) chininhaltig, (15) 
mit Milcheiweiß, (16) mit Stärke, (17) genverändert, (18) erhöhter Koffeingehalt, (19) Alkohol 

(a) Glutenhaltiges Getreide und glutenhaltige Getreideerzeugnisse, (b) Krebstiere und Krebserzeugnisse, (c) Eier und Eierzeugnisse, 
(d) Fisch und Fischerzeignisse, (e) Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse, (f) Soja und Sojaerzeugnisse, (g) Milch und Milcherzeugnisse 
(einschließlich Lactose), (h) Nüsse und Nusserzeugnisse, (i) Sellerie und -erzeugnisse, (j) Senf und -erzeugnisse, (k) Sesamsamen und 
-erzeugnisse, (l) Schwefeldioxid und Sulfite, (m) Lupine und Lupinenerzeugnisse, (n) Weichtiere und Weichtiererzeugnisse 

Putengeschnezeltes  

mit buntem Gemüse 

und Langkornreis 

Milchreis 

 

Gebratenes Seelachfilet 

„Finkenwerder Art“ mit Speck, Shrimps 

und Buttersauce dazu Fingermöhren  

und Dampfkartoffeln 

Mokkapudding 

 

Ungarische Gulaschsuppe 

mit Schweinefleisch, Kartoffeln 

und Paprikawürfel 

Panna Cotta Creme 

 

Maronencremesuppe 

Hirschragout 

in Portweinsauce mit Waldpilzen 

Wirsinggemüse 

dazu Kartoffelklöße mit Preiselbeeren 

Bratapfeleis 

 

Flädlesuppe 

Schweinefiletspieß 

mit Speck, Zwiebeln, Paprika 

an Rosenkohl und Herzoginkartoffeln 

Lebkuchen Mousse 

 

Weiße Bohnen Eintopf 

mit Kasseler 

Joghurtspeise  

 

Tomatensuppe 

Rheinischer Sauerbraten mit  

Apfelrotkohl und Kartoffeln 

Eisdessert 
 

MO: 

DI: 

MI: 

DO: 

FR: 

SA: 

SO: 

DI: 

MI: 
 

  14,50 € 

14,50 € 

10,00 € 

14,50 € 


